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MENU DE NOEL
25./26.12.2025

Randencarpaccio
mit gerdsteten Pinienkernen, frittiertem Ruccola und Hobelkasespanen
Carpaccio de betteraves
avec pignons de pin grillés, roquettes frit et copeaux de fromage
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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA
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Getruffeltes Kartoffelsiippchen mit Triiffeltaschli
Soupe de pommes de terre truffée et ses mini auménieres a la truffe
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Rindsentrecote am Stiick rosa gebraten an einer Morchelrahmsauce
mit gebratener Polenta und Kefen
Piece d’Entrecdte de beeuf sauce morilles a la créme
servie avec polenta rotie et pois mange-tout
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Mandarinen Tiramisu
Tiramisu a la mandarine

75.00
50.00
65.00
68.00
63.00
13.00

Weihnachtsmenu komplett
Weihnachtsmenu Hauptgang
Weihnachtsmenu ohne Vorspeise
Weihnachtsmenu ohne Suppe
Weihnachtsmenu Hauptgang und Dessert
Weihnachtsmenu Dessert

Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank:
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Blanc de Noir, Soleil de Varone, Varen
Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen
Gamay, Weingut Seewer, Susten
Merlot, Domaines Kreuzritter, Salgesch
Varrique, Soleil de Varone Varen /ﬂ

1dl

1dl
1dl
1dl
1dl

6.00
5.20
6.50
7.50
7.50

7.5dl
7.5dl
7.5dl
7.5dl
7.5dl

39.00
39.00
53.00
62.00
62.00
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